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- - - Формы пром. атт. з.е. - Итого акад.часов
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4
Закрепленная кафедра -

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
Экспер
тное

Факт
Часов в

з.е.
Экспер
тное

По
плану

Конт.
раб.

СР
Конт
роль

Элект
часы

з.е. Лек Лаб Пр ПКР СР
Конт
роль

з.е. Лек Лаб Пр ПКР СР
Конт
роль

з.е. Лек Лаб Пр ПКР СР
Конт
роль

з.е. Лек Лаб Пр ПКР СР
Конт
роль

Код Наименование Компетенции

Блок 1.Дисциплины (модули) 60 60 2160 2160 592 1298 270 36 25 58 62 130 569 81 18 42 22 96 407 81 17 58 42 82 322 108

Обязательная часть 41 41 1476 1476 392 895 189 24 19 42 42 102 417 81 18 42 22 96 407 81 4 12 14 20 71 27

+ Б1.О.01
Английский язык для профессиональной
коммуникации

2 1 5 5 36 180 180 36 117 27 2 14 58 3 22 59 27 9 Кафедра иностранных языков
УК-4; УК-5

+ Б1.О.02 САПР: инженерные и технологические расчеты 1 4 4 36 144 144 40 77 27 2 4 10 30 77 27 12
Кафедра теоретической механики и
сопротивления материалов

ОПК-4

+ Б1.О.03
Основы предпринимательства и бизнес-
планирования

1 3 3 36 108 108 30 51 27 2 3 4 26 51 27 35 Кафедра менеджмента и права
УК-3; УК-6; ОПК-5; ОПК-6

+ Б1.О.04
Материалы конструкций пищевых и
перерабатывающих производств

1 4 4 36 144 144 36 81 27 4 4 12 24 81 27 13
Кафедра эксплуатации и ремонта
машин

УК-1; ОПК-1

+ Б1.О.05 Процессы и аппараты пищевых производств 2 5 5 36 180 180 48 132 4 5 16 32 132 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

ОПК-3

+ Б1.О.06
Основы научных исследований и планирование
эксперимента

2 3 3 36 108 108 22 86 2 3 6 16 86 12
Кафедра теоретической механики и
сопротивления материалов

УК-5; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4

+ Б1.О.07
Законодательство в области пищевой
безопасности и гигиенического инжиниринга

1 3 3 36 108 108 30 78 2 3 10 20 78 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

УК-2

+ Б1.О.08
Верификация и методы сертификации пищевого
оборудования

3 4 4 36 144 144 46 71 27 2 4 12 14 20 71 27 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

ОПК-3

+ Б1.О.09
Смазочные материалы и технические жидкости
в пищевой промышленности

1 3 3 36 108 108 36 72 2 3 6 12 18 72 16
Кафедра тракторов, автомобилей и
сельскохозяйственных машин

ОПК-4

+ Б1.О.10
Ресурсосберегающие технологии при обработке
растительного и животного сырья

2 4 4 36 144 144 38 79 27 2 4 12 26 79 27 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

ОПК-4

+ Б1.О.11
Инжиниринг технологических процессов в
пищевых и биотехнологических производствах

2 3 3 36 108 108 30 51 27 2 3 8 22 51 27 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

ПК-3; ПК-9

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 19 19 684 684 200 403 81 12 6 16 20 28 152 13 46 28 62 251 81

+ Б1.В.01
Компьютерное моделирование оборудования и
технологических процессов пищевых и
перерабатывающих производств

3 4 4 36 144 144 44 73 27 2 4 14 30 73 27 12
Кафедра теоретической механики и
сопротивления материалов

ОПК-4

+ Б1.В.02 Системы и стандарты пищевой безопасности 3 5 5 36 180 180 52 101 27 4 5 20 32 101 27 11
Кафедра технологии переработки
продукции животноводства

ОПК-4; ОПК-5

+ Б1.В.03
Гигиенический дизайн оборудования и
предприятий пищевых производств

3 4 4 36 144 144 40 77 27 2 4 12 28 77 27 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

ПК-5

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.3 1 3 3 108 108 32 76 2 3 8 10 14 76 ПК-2; ПК-6

+ Б1.В.ДВ.01.01
Технология продуктов питания животного
происхождения

1 3 3 36 108 108 32 76 2 3 8 10 14 76 11
Кафедра технологии переработки
продукции животноводства

ПК-2; ПК-6

- Б1.В.ДВ.01.02
Технология продуктов питания растительного
происхождения

1 3 3 36 108 108 32 76 2 3 8 10 14 76 4
Кафедра растениеводства,
земледелия и селекции

ПК-2; ПК-6

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.4 1 3 3 108 108 32 76 2 3 8 10 14 76 ПК-4; ПК-7

+ Б1.В.ДВ.02.01
Инжиниринг упаковочных производств и
технология рециклинга упаковки

1 3 3 36 108 108 32 76 2 3 8 10 14 76 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

ПК-4; ПК-7

- Б1.В.ДВ.02.02 Инжиниринг безотходных пищевых производств 1 3 3 36 108 108 32 76 2 3 8 10 14 76 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

ПК-4; ПК-7

Блок 2.Практика 51 51 1836 1836 18 648 6 216 27 972

Обязательная часть 33 33 1188 1188 6 216 27 972

+ Б2.О.01(Н) Научно-исследовательская работа 34 33 33 36 1188 1188 6 216 27 972 17 Кафедра пищевой инженериии УК-2; ОПК-1; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 18 18 648 648 18 648

+ Б2.В.01(П)
Технологическая (проектно-технологическая)
практика

2 6 6 36 216 216 6 216 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

УК-2; ПК-5; ПК-7; ПК-8; ПК-9

+ Б2.В.02(П) Эксплуатационная практика 2 12 12 36 432 432 12 432 17 Кафедра пищевой инженериии ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-6

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 288 36 9 288 36

+ Б3.01
Выполнение и защита выпускной
квалификационной работы

4 9 9 36 324 324 288 36 9 288 36

УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ОПК-
6; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-9

ФТД.Факультативы 4 4 144 144 52 92 4 2 12 14 46 2 12 14 46

+ ФТД.01 Промышленная биоинженерия 1 2 2 36 72 72 26 46 2 2 12 14 46 17 Кафедра пищевой инженериии ПК-1

+ ФТД.02
Инновации и защиты интеллектуальной
собственности

2 2 2 36 72 72 26 46 2 2 12 14 46 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

ПК-1; ПК-2
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Индекс Наименование Формируемые компетенции

Б1 Дисциплины (модули)
УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ОПК-6; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; 
ПК-9

Б1.О Обязательная часть УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ОПК-6; ПК-3; ПК-9

Б1.О.01
Английский язык для профессиональной
коммуникации

УК-4; УК-5

Б1.О.02 САПР: инженерные и технологические расчеты ОПК-4

Б1.О.03 Основы предпринимательства и бизнес-планировани УК-3; УК-6; ОПК-5; ОПК-6

Б1.О.04
Материалы конструкций пищевых и
перерабатывающих производств

УК-1; ОПК-1

Б1.О.05 Процессы и аппараты пищевых производств ОПК-3

Б1.О.06
Основы научных исследований и планирование
эксперимента

УК-5; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4

Б1.О.07
Законодательство в области пищевой безопасности и
гигиенического инжиниринга

УК-2

Б1.О.08
Верификация и методы сертификации пищевого
оборудования

ОПК-3

Б1.О.09
Смазочные материалы и технические жидкости в
пищевой промышленности

ОПК-4

Б1.О.10
Ресурсосберегающие технологии при обработке
растительного и животного сырья

ОПК-4

Б1.О.11
Инжиниринг технологических процессов в пищевых и
биотехнологических производствах

ПК-3; ПК-9

Б1.В
Часть, формируемая участниками образовательных
отношений

ОПК-4; ОПК-5; ПК-2; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7

Б1.В.01
Компьютерное моделирование оборудования и
технологических процессов пищевых и
перерабатывающих производств

ОПК-4

Б1.В.02 Системы и стандарты пищевой безопасности ОПК-4; ОПК-5

Б1.В.03
Гигиенический дизайн оборудования и предприятий
пищевых производств

ПК-5

Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.3 ПК-2; ПК-6

Б1.В.ДВ.01.01
Технология продуктов питания животного
происхождения

ПК-2; ПК-6

Б1.В.ДВ.01.02
Технология продуктов питания растительного
происхождения

ПК-2; ПК-6

Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.4 ПК-4; ПК-7

Б1.В.ДВ.02.01
Инжиниринг упаковочных производств и технология
рециклинга упаковки

ПК-4; ПК-7

Б1.В.ДВ.02.02 Инжиниринг безотходных пищевых производств ПК-4; ПК-7

Б2 Практика УК-2; ОПК-1; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-9

Б2.О Обязательная часть УК-2; ОПК-1; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5

Б2.О.01(Н) Научно-исследовательская работа УК-2; ОПК-1; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5

РАСПРЕДЕЛЕНИЕ КОМПЕТЕНЦИЙ     Учебный план магистратуры 'm35.04.06-Очно_1_ 3      ИФ v.2.plx', код направления 35.04.06



Индекс Наименование Формируемые компетенции

Б2.В
Часть, формируемая участниками образовательных
отношений

УК-2; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-9

Б2.В.01(П)
Технологическая (проектно-технологическая)
практика

УК-2; ПК-5; ПК-7; ПК-8; ПК-9

Б2.В.02(П) Эксплуатационная практика ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-6

Б3 Государственная итоговая аттестация
УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ОПК-6; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; 
ПК-7; ПК-8; ПК-9

Б3.01
Выполнение и защита выпускной квалификационной
работы

УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ОПК-6; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; 
ПК-7; ПК-8; ПК-9

ФТД Факультативы ПК-1; ПК-2

ФТД.01 Промышленная биоинженерия ПК-1

ФТД.02
Инновации и защиты интеллектуальной
собственности

ПК-1; ПК-2

РАСПРЕДЕЛЕНИЕ КОМПЕТЕНЦИЙ     Учебный план магистратуры 'm35.04.06-Очно_1_ 3      ИФ v.2.plx', код направления 35.04.06
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